




























































จ ำนวนประมำณกำร

 12 เดือน

1.สุขลักษณะทำงอำหำรและวัตถุดิบ
  ข้อก ำหนดเกณฑ์คุณภำพและอนำมัย
  - ไม่มีสำรเคมีหรือส่ิงอ่ืนใดท่ีท ำให้เกิดอันตรำยต่อผู้บริโภค เจือปนมำกับอำหำรและวัตถุดิบ
  - ไม่มีโลหะหนัก หรือสำรอ่ืนๆปนเป้ือนมำกับอำหำรและวัตถุดิบ ในปริมำณท่ีอำจเป็นอันตรำยต่อสุขภำพ
  - มีหลักฐำนแสดงกำรผ่ำนกำรตรวจสอบคุณภำพเน้ือสัตว์
  - ได้รับกำรรับรองคุณภำพจำกหน่วยงำนรำชกำรมีป้ำยฮำลำล

 - เม่ือปรุงสุกแล้ว ต้องไม่มีกล่ินสำป กล่ินเหม็นผิดปกติ  

2.คุณลักษณะกำรบรรจุอำหำรและวัตถุดิบ
  - อำหำรท่ีพร้อมปรุงมีเคร่ืองหมำยรับรองคุณภำพมำแสดง
  - อำหำรท่ีพร้อมปรุงมีฉลำกโภชนำกำรก ำกับ มีป้ำยฮำลำล
  - วัสดุท่ีใช้ห่อหุ้มหรือบรรจุอำหำรต้องสะอำดและปลอดภัย
  - วัสดุท่ีใช้บรรจุอำหำรต้องไม่มีสีออกมำปนเป้ือนกับอำหำร
  - ไม่ใช้ภำชนะบรรจุอำหำรหรือถุงท่ีผ่ำนกำรใช้งำนมำแล้ว เช่น 
    ถุงใส่ปุ๋ย หรือสำรเคมีท่ีเป็นอันตรำย
  บรรจุภัณฑ์
  - บรรจุด้วยถุงพลำสติกใส ไม่มีสี และ ปิดปำกถุงให้สนิท และอำจ
    บรรจุลงในหีบห่อ หรือภำชนะท่ีเหมำะสมอีกช้ันหน่ึง
 - ไม่ท้ิงภำชนะ หีบห่อ ลัง เข่ง ท่ีบรรจุอำหำรไว้ท่ีงำนโภชนำกำร

1 ไก่ต้มท้ังตัว พร้อมเคร่ืองใน ต้มสุก ไม่มีกล่ินเหม็น ตัวสมบูรณ์ ตัว
2 ไก่ยอเส้น แพคละ  2  แท่ง  ไม่มีกล่ินเหม็น แพค
3 ไก่สับติดกระดูก เน้ือไก่ติดกระดูกสับ  ขนำด 2*3*1 ก.ก
4 ไก่เส้นปรุงรส (บ.ซันฟู้ด/ซีพีเอฟ) ก.ก
5 ไก่เส้นหมักงำ (บ.ซันฟู้ด/ซีพีเอฟ) ก.ก
6 เคร่ืองในไก่ห่ัน ไม่เหม็น ก.ก
7 จ๊อไก่ ตรำ 5 ดำว ก.ก
8 โครงไก่  ติดหนังน้อย ก.ก
9 น่องไก่ (น่องล้วน) ขนำด  8  น่อง / ก.ก ก.ก

10 เน้ืออกไก่บด ไม่ติดหนัง  ไม่ผสมน้ ำ ก.ก
11 เน้ือน่องไก่ (สะโพก) ไม่มีกระดูก ขนำด 8  ช้ิน/ก.ก ก.ก
12 เน้ือสะโพกไก่ห่ัน ใช้เน้ือสะโพกไก่ห่ัน ไม่ติดหนัง ขนำด1.5*3*0.5 ซม. ก.ก
13 เน้ืออกไก่ ไม่มีกระดูก  ไม่ติดหนัง ขนำด 8  ช้ิน/ก.ก ก.ก
14 ปีกกลำง ขนำด 15-20  ช้ิน/ ก.ก ก.ก
15 ปีกบน ขนำด 15-20  ช้ิน/ ก.ก ก.ก
16 เลือดไก่ ก้อนละไม่ต่ ำกว่ำ 300 กรัม ก.ก
17 สันในไก่บด ใช้เน้ือสันในไก่บด ไม่ติดหนัง ไม่มีกระดูก ไม่ผสมน้ ำ ก.ก
18 ใส้กรอกไก่ ค็อกเทล  ตรำไก่อร่อย ก.ก
19 ใส้กรอกไก่รมควัน แท่งยำว ตรำแหลมทอง ก.ก
20 อกไก่ห่ัน ใช้เน้ืออกไก่ห่ัน ไม่ติดหนัง ขนำด 1.5*3*0.5 ซม. ก.ก

ก.ประเภทไก่สดและผลิตภัณฑ์

หมวดท่ี 1 ประเภทเน้ือสัตว์

  - ไม่มีกล่ิน ไม่มีพยำธิ

รำยกำรพัสดุและรำคำต่อหน่วย
วัสดุบริโภคประเภทอำหำรส ำหรับผู้ป่วยจ ำนวน 5 หมวด

ล ำดับ รำยกำร รำยละเอียดคุณลักษณะเฉพำะ หน่วย รำคำ รวมเป็นเงิน
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รวมเป็นเงิน

1 เป็ดพะโล้ท้ังตัว พร้อมเคร่ืองใน ตัวสมบูรณ์ ครบทุกส่วน ตัว
2 เน้ือเป็ดแล่ แพคละ 1 / ก.ก   อย่ำงดี ก.ก
3 เลือดเป็ด พะโล้แล้ว ก.ก

รวมเป็นเงิน

1 กระดูกสันหลังหมู (เล้ง) สด  ท ำน้ ำซุป ก.ก
2 กระดูกอ่อน (ซ่ีโครงอ่อน) เน้ือเยอะ ห่ันเป็นช้ิน 3.5 เซนติเมตร ก.ก
3 ขำหมู เน้ือขำหลัง  ห่ันเป็น 2 ท่อน  ขำละประมำณ 2.5 ก.ก ก.ก
4 ซ่ีโครงหมู ห่ัน ขนำด 3.5 เซนติเมตร ก.ก
5 ตับหมูสด ไม่ปนตับอ่อน ไม่มีกล่ินเหม็น ก.ก
6 ตับหมูอ่อน ไม่มีกล่ินเหม็น ก.ก
7 เน้ือขำหมูห่ัน ไม่ติดกระดูก ห่ันเป็นช้ินขนำด 5*5 เซนติเมตร ก.ก
8 ลูกช้ินหมูลูกรี (เจ้มัย ) ก.ก
9 ลูกช้ินหมูสำหร่ำย ตรำเฮงเจริญ ก.ก

10 เลือดหมู ก้อนละไม่ต่ ำกว่ำ 300 กรัม ก.ก
11 ไส้กรอกหมู ตรำหมูอร่อย ก.ก
12 หนังหมูพอง ไม่มีสำรฟอกขำว ก.ก
13 หมูเด้ง แพคละ 0.5 ก.ก   (เจ้ใหญ่ อย่ำงดี ฉลำกสีส้ม) ก.ก
14 หมูเน้ือแดงห่ัน ไม่ติดมัน ขนำด 2*5*0.5 เซนติเมตร ก.ก
15 หมูเน้ือแดงห่ันเป็นเส้น ไม่ติดมัน ขนำด 1*7*1 เซนติเมตร ก.ก
16 หมูยอจัมโบ้ ตรำเรือนแก้ว  400 กรัม แท่ง
17 หมูสันนอก เป็นเส้นยำว ตกแต่งมันออกแล้ว ก.ก
18 หมูสันใน เป็นเส้น ไม่ติดมัน ขนำด 1-2 เส้น/ ก.ก ก.ก
19 หมูสับ ไม่ติดมัน ไม่มีกระดูก ก.ก
20 หมูสับละเอียด ไม่ติดมัน ไม่มีกระดูก บด 2  คร้ัง ปรุงรส ก.ก
21 หมูสำมช้ัน ติดมันน้อย ก.ก
22 หมูหมัก แพคละ 0.5 ก.ก   (เจ้ใหญ่) ก.ก
23 แฮมหมู (ซีพี,เบทำโกร,เอโร่) ก.ก

รวมเป็นเงิน

1 กุ้งขำวสด ไม่ปลอกเปลือกหัวไม่หลุด ไม่แช่แข็ง ขนำด 50-60ตัว/ก.ก ก.ก
2 เก๊ียวปลำสด ตรำพิเศษ ตัว
3 ไข่นกกระทำ ต้มแล้ว แกะเปลือก ฟอง
4 เต้ำหู้ปลำ ตรำทวีวงษ์  / พรำนทะเล  หนัก 500 กรัม ก.ก
5 ทอดมันปลำอย่ำงดี (ปรุงส ำเร็จ) แพคละ 0.5 ก.ก  เหนียว ไม่ร่วน ไม่เหม็น ไม่ผสมแป้ง ไม่ค้ำงคืน ก.ก
6 เน้ือปลำกระพงห่ัน แช่แข็ง แพคละ 1 ก.ก  ละลำยแล้วเหลือเน้ือ 0.8 ก.ก ก.ก
7 เน้ือปลำดอลล่ีห่ัน แช่แข็ง แพคละ 1 ก.ก  ละลำยแล้วเหลือเน้ือ 0.8 ก.ก ก.ก
8 เน้ือปลำอินทรีย์ขูด เหนียว ไม่ผสมสี ไม่เละ ไม่มีกล่ินเหม็น ไม่ค้ำงคืน ก.ก
9 ปลำกระพงท้ังตัว ปลำกระพงขอดเกล็ด ไม่มีใส้  ขนำด 1 ตัว/ก.ก ก.ก

10 ปลำช่อนสดขอดเกล็ด (ช่ังน้ ำหนักเน้ือ)  ตัดหัว ตัดครีบ ขอดเกล็ด  ควักใส้ ขนำด 1 ตัว/ก.ก ก.ก

ข.ประเภทเป็ด

ค.ประเภทหมูและผลิตภัณฑ์พร้อมปรุงจำกเน้ือหมู

ง.ประเภทปลำ  กุ้ง หอย ปลำหมึก และผลิตภัณฑ์พร้อมปรุง
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11 ปลำช่อนสดแล่ (ช่ังน้ ำหนักเน้ือ) ตัดหัว ขอดเกล็ด ควักใส้ แล่กระดูกกลำง ขนำด 1 ตัว/ก.ก ก.ก
12 ปลำดุกสดห่ัน (ช่ังน้ ำหนักเน้ือ) ตัดหัวท้ิง ห่ันเป็นช้ิน หนำ 1.5 เซนติเมตร ขนำด 2 ตัว/ก.ก ก.ก
13 ปลำทิพย์ (ทวีวงษ์ / พรำนทะเล)  ก.ก
14 ปลำทูน่ึง  เข่งละ 2  ตัว ตัวใหญ่ ขนำดประมำณ 12 ตัว/ ก.ก เข่ง
15 ปลำทูน่ึง  เข่งละ 3  ตัว ตัวกลำง ขนำดประมำณ 14 ตัว/ ก.ก เข่ง
16 ปลำนิลสดขอดเกล็ด (ช่ังน้ ำหนักเน้ือ) ตัดหัว,ครีบ ขอดเกล็ด ควักใส้  ขนำด 2-3 ตัว /ก.ก ก.ก
17 ปลำนิลสดแล่ (ช่ังน้ ำหนักเน้ือ) ตัดหัว,ครีบ ขอดเกล็ด ควักใส้แล่ก้ำงกลำง8-9 ช้ิน/ก.ก ก.ก
18 ปลำนิลแล่ (ตำกแห้ง) ปลำนิลแล่ ตำกแห้ง ขนำด 10-12 ตัว/ก.ก ก.ก
19 ปลำเล็กปลำน้อย ตัวเล็ก ทอดแล้วไม่แข็ง ก.ก
20 ปลำเส้นอย่ำงดี อย่ำงดี ไม่เหม็นคำว  (บู้ฮวด) เส้น
21 ปลำหมึกกล้วย สด ขนำด 8 ตัว/ก.ก ก.ก
22 ปลำหมึกหลอดเทียม แช่แข็ง แพคละ 1 ก.ก  ตรำทวีวงษ์ ก.ก
23 ปลำหวำน ตัวเล็ก ไม่งำ ก.ก
24 ปลำอินทรีย์เค็ม ช้ินประมำณ 300 กรัม (ช้ินกลำงตัว) ช้ิน
25 ปูอัด ตรำ   PFP ก.ก
26 ลูกช้ินกุ้ง ตรำทวีวงษ์  / พรำนทะเล ก.ก
27 ลูกช้ินปลำกลม บู้ฮวด  หนัก  1000  กรัม ก.ก
28 ลูกช้ินปลำบุ๋ม บู้ฮวด  หนัก 1000  กรัม ก.ก
29 ลูกช้ินปลำแหลม บู้ฮวด  หนัก 1000  กรัม ก.ก

รวมเป็นเงิน
หมวดท่ี 1 รวมเป็นเงินท้ังส้ิน

1.สุขลักษณะทำงอำหำรและวัตถุดิบ

2.คุณลักษณะกำรบรรจุอำหำรและวัตถุดิบ

  สด ไม่เน่ำ ไม่เสีย ไม่แก่ สะอำดไม่มีหนอน ไม่มีดินติด หรือแมลงกิน ไม่เห่ียวจนใกล้จะเสีย
1 กระเจ๊ียบ(ใบ) ใบสด ไม่แก่เกินไป ก.ก
2 กระเจ๊ียบ(ฝัก) ฝักยำว ตรง อ่อน ก.ก
3 กระชำยซอย สด สะอำด ไม่มีแง่งปน ก.ก
4 กระชำยสด (รำก) ไม่มีแง่ง  ก.ก
5 กะหล่ ำปลี กะหล่ ำไทย หัวโต ตัดแต่งแล้ว หัวละ 1 ก.ก ก.ก
6 ขม้ินอ่อนขำว สีขำว ไม่แก่ ก.ก
7 ข้ำวโพดหวำน ดิบ เป็นฝักลอกเปลือกแล้ว ไม่มีแมลง เมล็ดไม่แหว่ง ก.ก

หมวดท่ี 2 ประเภทผักสด ผลไม้  ขนม

  ข้อก ำหนดเกณฑ์คุณภำพอนำมัย
  - มีกำรคัดเลือกและตัดแต่ง ไม่มีส่วนท่ีเน่ำเสีย หรือส่ิงสกปรกปนเป้ือน
  - จัดเก็บในท่ีสะอำดรักษำคุณภำพให้ใหม่ สดเสมอ
  - ไม่มีเช้ือรำ หนอน มด แมลง และสัตว์อ่ืนๆ ติดปะปนมำ

  ภำชนะท่ีใช้บรรจุต้องอยู่ในลักษณะท่ีสำมำรถป้องกันกำรปนเป้ือนจำกส่ิง
สกปรกภำยนอก หรือสภำวะอันไม่เหมำะสมอ่ืนๆ โดยปฏิบัติดังน้ี
  - บรรจุในภำชนะพลำสติก หรือวัสดุอ่ืนท่ีแข็งแรงสำมำรถท ำควำมสะอำดง่ำย
หรือใช้ถุงพลำสติกใสไม่มีสี และอำจเจำะรูให้อำกำศถ่ำยเทได้
  - ภำชนะบรรจุต้องมีขนำดท่ีเหมำะสม สะดวกต่อกำรขนถ่ำย โดยหลีกเล่ียง
กำรบรรจุในปริมำณท่ีมำกเกิน ซ่ึงอำจท ำให้เกิดควำมเสียหำยต่อคุณภำพสินค้ำ

หมวด 2 ประเภทผักสด ผลไม้ ขนม
ก.ประเภทผักสด
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8 ข้ำวโพดอ่อน ปลอกเปลือกแล้ว ไม่แก่ ก.ก
9 ข่ำสด สด ไม่ติดดิน ก.ก

10 ขิงแก่สด สด ไม่ติดดิน ก.ก
11 ขิงอ่อนซอย สีขำวอมเหลือง ไม่แก่ ไม่เผ็ด ไม่มีเปลือกติด ก.ก
12 ข้ีแหล็ก ต้มแล้ว ก.ก
13 ค่ึนไฉ่ ไม่มีดินติดมำกับรำก ก.ก
14 แครอท เฉพำะหัว ก.ก
15 ชะอม ยอดอ่อน ก ำ
16 ดอกกะหล่ ำ เฉพำะดอก ไม่มีก้ำน ใบ ติดมำ (ดอกนอก) ก.ก
17 ดอกกุ่ยช่ำย ดอกตูม ไม่บำน ก.ก
18 ดอกแค ไม่มีแมลง ไม่เป็นหนอน ก.ก
19 ดอกหอม ดอกตูม ไม่บำน ก.ก
20 ต้นหอม ไม่มีดินติดมำกับรำก   ต้นโต ก.ก
21 ตะใคร้ ไม่ติดรำก ต้นโต อ่อน ก.ก
22 ต ำลึง เด็ดเอำเฉพำะใบและยอดออ่อน ก.ก
23 แตงกวำ 15-20 ผล/ก.ก ก.ก
24 แตงโมอ่อน ลูกโต ไม่มีแมลงกัด ไม่แก่ ก.ก
25 ถ่ัวแขก ฝักตรง ไม่แก่ ก.ก
26 ถ่ัวงอก หัวไม่โต สด ก.ก
27 ถ่ัวฝักยำว ไม่พอง  ฝักยำวไม่ต่ ำกว่ำ  40 ซม ก.ก
28 ถ่ัวพู ผักตรง ไม่แก่ ก.ก
29 ถ่ัวลันเตำ ฝักแบน เม็ดไม่แก่ ฝักยำวประมำณ 6-8 ซม ก.ก
30 ถ่ัวลันเตำหวำน ฝักยำว  ตรง เม็ดไม่แก่ ฝักยำวประมำณ 6-8 ซม ก.ก
31 บล็อกโคลี ตัดแต่งแล้ว เฉพำะดอก ก.ก
32 บวบเหล่ียมอ่อน ผลใหญ่ สด ไม่งอ ผลยำว ก.ก
33 ใบกระเพรำ สด ใบขนำดกลำง ไม่เล็กฝอย ก.ก
34 ใบกุ่ยฉ่ำย สด ก.ก
35 ใบกุ่ยฉ่ำยขำว สด ก.ก
36 ใบเตยสด สด ใหม่ ก.ก
37 ใบมะกรูด สด ใบขนำดกลำง ไม่แก่เกิน ก.ก
38 ใบแมงลัก สด ก.ก
39 ใบสะระแหน่ สด ก.ก
40 ใบโหระพำ สด ใบขนำดกลำง ไม่เล็กฝอย ก.ก
41 ผักกกำดดอง ไม่มีรำ ใบน้อย ก.ก
42 ผักกกำดหอม ต้นสวย ไม่ช้ ำ  ไม่แก่ ก.ก
43 ผักกวำงตุ้ง อ่อน ต้นโต ก.ก
44 ผักกวำงตุ้งใต้หวัน อ่อน ก.ก
45 ผักกำดขำว อ่อน ต้นโต ตัดแต่งแล้ว หัวละ 1 กก. (ใบไม่บำง) ก.ก
46 ผักแขนงคะน้ำ อ่อน ก.ก
47 ผักคะน้ำ อ่อน ต้นโต ก.ก
48 ผักคะน้ำฮ่องกง อ่อน ต้นโต ก.ก
49 ผักชี ไม่มีดินติดรำก ก.ก
50 ผักชีฝร่ัง สด ก.ก
51 ผักบุ้งจีน สด ไม่มีดินติดรำก ล ำต้นยำว ต้นอ่อน ก.ก
52 ผักบุ้งไทย ชนิดยอดขำว (ผักบุ้งเทโพ)  10  มัด ถุงใหญ่
53 เผือก (หัว) หัวใหญ่ ไม่มีแมงกัด ไม่มีดินติด ก.ก
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54 พริกข้ีนกสดเขียว เด็ดข้ัวแล้ว ก.ก
55 พริกข้ีนกสดแดง เด็ดข้ัวแล้ว ก.ก
56 พริกข้ีหนูสวน แท้ เม็ดเล็กส้ัน ก.ก
57 พริกช้ีฟ้ำสดเขียว สด ใหม่ ก.ก
58 พริกช้ีฟ้ำสดแดง สด ใหม่ ก.ก
59 พริกไทยอ่อน สด ใหม่ ก.ก
60 พริกย ำ (พริกหนุ่ม) สด ใหม่ ก.ก
61 พริกหยวก สด ใหม่ ก.ก
62 พริกหวำน (คละสี) สด ใหม่ ก.ก
63 พริกเหลือง สด ใหม่ ก.ก
64 ฟักเขียว ลูกโต  ไม่แก่  ไม่ฟ่ำม ก.ก
65 ฟักทองเน้ือแน่น ลูกโต หนักไม่ต่ ำกว่ำ ลุกละ 5 ก.ก ก.ก
66 มะขำมอ่อน สด ใหม่ ก.ก
67 มะเขือเทศเน้ือ ผลใหญ่ ก.ก
68 มะเขือเทศรำชินี สด ใหม่ ก.ก
69 มะเขือเทศสีดำ สด ใหม่ ก.ก
70 มะเขือเปรำะ (เจ้ำพระยำ) ผลสด ขนำดกลำง เมล็ดไม่ด ำ(ไม่แก่) ก.ก
71 มะเขือพวงเด็ดแล้ว เด็ดข้ัวออก ท้ังหมด ก.ก
72 มะเขือยำว ผลตรง ผลยำว ใหญ่  ไม่แก่ ก.ก
73 มะนำวเขียว มีต ำหนิ (มะนำวแป้น) ไม่ใช่มะนำวร่วง ไม่แดง ไม่มีแผล   20-25 ลูก/กก. ก.ก
74 มะนำวเขียว อย่ำงดี (มะนำวแป้น) ผลใหญ่ ประมำณ 20ลูก / ก.ก ก.ก
75 มะระจีน ผลใหญ่ ตรง ขำว ตำใหญ่ ก.ก
76 มะละกอดิบ มะละกอยำว แขกด ำ ก.ก
77 มะละกอดิบ ห่ันแล้ว ก.ก
78 มะรุมปอกแล้ว ไม่มีเปลือก ไม่แก่ ห่ันเป็นช้ินยำว 6 ซม. ก.ก
79 มันเทศ หัวใหญ่  ไม่มีแมงกัด ก.ก
80 มันฝร่ัง หัวใหญ่ ก.ก
81 มันม่วง (มันต่อเผือก) หัวใหญ่ ไม่มีแมงกัด ก.ก
82 มันส ำปะหลัง หัวใหญ่  ไม่มีแมงกัด   ต้มสุกเร็ว ก.ก
83 ยอดมะพร้ำวอ่อน ห่ันแล้ว ไม่แก่ ก.ก
84 ยอดมะระหวำน ยอดอ่อน ก.ก
85 รำกผักชี ติดล ำต้นไม่เกิน 1 ซม ก.ก
86 สำยบัว ไม่มีดินติด ก.ก
87 หน่อไม้สด หน่อไม้ไผ่ตง  ปอกแล้ว ก.ก
88 หลดบัว ไม่มีดินติด ก.ก
89 หอมแขก  มีเปลือกหุ้ม ไม่มีเช้ือรำ ก.ก
90 หอมหัวใหญ่  มีเปลือกหุ้ม ไม่มีเช้ือรำ ก.ก
91 หัวไช้เท้ำ หัวโต ตรง ไม่ฟ่ำม ก.ก
92 หัวปลี หัวใหญ่ หัว
93 หัวหอมแดง หอมไทย ก.ก
94 เห็ดเข็มทอง สด ใหม่ ก.ก
95 เห็ดนำงฟ้ำ สด ไม่มีกล่ินเน่ำ ก.ก
96 เห็ดฟำงดอกตูม ไม่บำน ก.ก
97 เห็ดหูหนูสด ไม่แฉะ ไม่ข้ึนรำ ก.ก
98 เห็ดออรินจิ สด ใหม่ ก.ก
99 แห้วดิบ ปอกเปลือก ก.ก
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รวมเป็นเงิน

ข.ประเภทผลไม้สด
1 กล้วยไข่ หวีละ 14-16 ลูก หนักลูกละ 40 กรัม หวี
2 กล้วยน้ ำว้ำ หวีละ 14-16 ลูก หนักลูกละ 50-60 กรัม หวี
3 กล้วยหอม หวีละ 14-16 ลูก หนักลูกละ 150-200 กรัม หวี
4 แก้วมังกร น้ ำหนักผลไม่ต่ ำกว่ำ 300 กรัม ก.ก
5 แคนตำลูป น้ ำหนักผลไม่ต่ ำกว่ำ 2 กิโลกรัม ก.ก
6 เงำะ เงำะโรงเรียน ก.ก
7 ชมพู่ทับทิมจันทร์ ประมำณ 10 ผล/ก.ก  ไม่มีต ำหนิ ก.ก
8 แตงโมแดง น้ ำหนักผลไม่ต่ ำกว่ำ 4 กิโลกรัม ก.ก
9 แตงโมเหลือง น้ ำหนักผลไม่ต่ ำกว่ำ 4 กิโลกรัม ก.ก

10 ฝร่ังกิมจู ประมำณ 3-4 ผล/ก.ก  ผลเกล้ียงไม่มีแผล ก.ก
11 มะม่วงดิบ แก้วขม้ิน ก.ก
12 มะม่วงดิบเปร้ียว น้ ำดอกไม้ ก.ก
13 มะม่วงอกร่องสุก ท ำขนม ก.ก
14 มะละกอสุก ฮอล์ลแลนด์  เน้ือดี ผลหนักไม่ต่ ำกว่ำ 2  ก.ก ก.ก
15 เมล่อน น้ ำหนักผลไม่ต่ ำกว่ำ 2 กิโลกรัม ก.ก
16 ลองกอง ขนำดกลำง สด ใหม่ ก.ก
17 ล ำไย สด ใหม่ ก.ก
18 ส้มเขียวหวำน เบอร์ 5  จ ำนวน 8-9 ลุก/กก ก.ก
19 ส้มสำยน้ ำผ้ึง เบอร์ 5  จ ำนวน 8-9 ลุก/กก ก.ก
20 ส้มจีน สด ใหม่ ก.ก
21 สัปปะรดสุก น้ ำหนักไม่ต่ ำกว่ำ 2 ก.ก / ผล   เน้ือ1 ก.ก
22 สัปปะรดสุกใต้ น้ ำหนักไม่ต่ ำกว่ำ 1 ก.ก / ผล   หัว
23 สำล่ีน้ ำผ้ึง ประมำณ 4-5 ผล/ ก.ก   ไม่มีต ำหนิ ก.ก
24 องุ่นแดงไร้เมล็ด ลุกเล็กเรียว หวำนกรอบ ก.ก
25 ขนุนสุก เน้ือหนำ เกรดเอ ยวงยำวไม่เละ ไม่เอำเม็ด ก.ก
26 แอปเป้ิลเขียว สด ใหม่ ลูก
27 แอปเป้ิลแดงฟูจิ ขนำด 4 ลูก/ก.ก ก.ก

รวมเป็นเงิน

ค.ประเภทขนม
1 กะทิกล่องอบควันเทียน UHT ตรำ ชำวเกำะ  1000 มล. กล่อง
2 กะทิ UHT ตรำ ชำวเกำะ  1000 มล. กล่อง
3 กะทิค้ันสด ไม่เหม็นหืน ไม่เหม็นน้ ำ ไม่บูด ก.ก
4 กะทิค้ันสด (หัวกะทิ) ไม่เหม็นหืน ไม่เหม็นน้ ำ ไม่บูด ก.ก
5 ขนมจีบใส้หมู อย่ำงดี  แพคละ 100  ลูก (แม่มำลำ) แพค
6 ขนมปังแซนวิส แถวยำว (จ ำนวน 20 แผ่น) เน้ือนุ่ม ถุง
7 ขนมปังแซนวิสโฮลวีต แถวยำว เน้ือนุ่ม ถุง
8 ขิงผงส ำเร็จรูป  (ไม่มีน้ ำตำล) ตรำฮอทต้ำ  ถุง ละ 50 ซอง ถุง
9 ข้ำวโพดต้มแกะเมล็ด ก.ก

10 ข้ำวเหนียวมูล ก.ก
11 ครองแครงแห้ง ก.ก
12 เฉำก๊วย ชนิดก้อน แพคถุง ก.ก
13 ซ่ำหร่ิม+น้ ำกะทิ ชุดละ 500 กรัม ก.ก
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14 ถ่ัวด ำ ตรำเอวันเลิศ  หนัก 500 กรัม ก.ก
15 ถ่ัวแดงเช่ือม สะอำด ก.ก
16 ถ่ัวเหลืองซีก ตรำไร่ทิพย์  ถุงละ 1 กก. ก.ก
17 ทับทิมกรอบ ทับทิมกรอบแห้ว  (น้ ำหนักเน้ือ) ก.ก
18 นมถ่ัวเหลือง สูตรเจ ไม่มีน้ ำตำล แลคตำซอย 300 ซีซี กล่อง
19 นมถ่ัวเหลือง สูตรเจ ไวตำมิลล์  250 ซีซี โหล
20 น้ ำผลไม้ UHT 40 % ขนำด  180-200 ซีซี กล่อง
21 บัวลอยแห้ง ไม่มีกล่ินเหม็น  อย่ำงดี ก.ก
22 แป้งกรอบ เป็นแผ่นสีขำว บำง ก.ก
23 แป้งปลำกริม เป็นตัวยำว ก.ก
24 แปะก๊วยต้มสุก ไม่ขม ก.ก
25 ฟักทองเช่ือม สะอำด ก.ก
26 มะพร้ำวขูดขำว ท ำขนม ก.ก
27 มะพร้ำวอ่อน(เน้ือ 2 ช้ัน) ปอกขำว ลูก
28 มันเช่ือม สะอำด ก.ก
29 รวมมิตรลวกแล้ว ตัวไม่เละ ไม่เหม็น ก.ก
30 ลอดช่องไทย เฉพำะเน้ือ เส้นไม่เละ ไม่มีกล่ินเหม็น รสไม่ขม ก.ก
31 ลอดช่องวัดเจษ ชุดละ 400 กรัม ชุด
32 ลูกชิด สะอำด ก.ก
33 ลูกเดือยต้มสุก สะอำด ก.ก
34 ลูกตำลสด อ่อน ลูกสด อ่อนไม่แข็ง ไม่มีกล่ินเหม็น ก.ก
35 วุ้นมะพร้ำว สะอำด ก.ก
36 สัปปะรดเช่ือม สะอำด ก.ก

รวมเป็นเงิน
หมวดท่ี 2 รวมเป็นเงินท้ังส้ิน

  1.คุณลักษณะทำงอำหำรและวัตถุดิบ

1 ไข่ไก่สด เบอร์  2 ฟอง
2 ไข่ขำวพำสเจอร์ไรซ์ ปริมำตร 2000 มล. แกลอน
3 ไข่ขำวหลอด ไข่ขำวต้มพร้อมทำน บรรจุหลอด หลอด
4 ไข่เป็ด สด เบอร์  0 ฟอง
5 ไข่เป็ด เค็ม สุก เบอร์  1 ฟอง

รวมเป็นเงิน
หมวดท่ี 3 รวมเป็นเงิน

หมวดท่ี 3 ประเภทไข่

  ข้อก ำหนดเกณฑ์คุณภำพอนำมัย

  - ไข่ต้องมีมีมูลสัตว์ หรือส่ิงปนเป้ือนอ่ืนท่ีเปลือกไข่ ท่ีเป็นสำเหตุของกำรแพร่เช้ือโรค
  2. สุขลักษณะกำรบรรจุอำหำรและวัตถุดิบ

  - เป็นไข่ท่ีมีคุณภำพสมบูรณ์ดี ไม่บุบ หรือร้ำว
  - ไม่มีแมลงหรือสัตว์พำหะน ำโรคอ่ืนๆ ติดปะปนมำ

    ไข่บรรจุในแผงกระดำษ มีฝำปิด  ท่ีมีควำมแข็งแรง ทนทำน สะอำด มีวันหมดอำยุระบุ

หมวดท่ี 4 ประเภทผักผลไม้ปลอดภัยจำกสำรเคมี

  1.คุณลักษณะทำงอำหำรและวัตถุดิบ
 - มีมำตรฐำนตรวจรับรอง GAP มีกำรรับรองมำตรฐำน Q ผักและผลไม้สด ไม่เน่ำ ไม่เสีย



จ ำนวนประมำณกำร

 12 เดือน
ล ำดับ รำยกำร รำยละเอียดคุณลักษณะเฉพำะ หน่วย รำคำ รวมเป็นเงิน

1 กล้วยน้ ำว้ำ หวีละ 14-16 ลูก หนักลูกละ 50-60 กรัม หวี
2 แก้วมังกร น้ ำหนักผลไม่ต่ ำกว่ำ 300 กรัม ก.ก
3 ตะใคร้ ไม่ติดรำก ต้นโต อ่อน ก.ก
4 บวบเหล่ียม สด ไม่งอ ผลยำว ก.ก
5 ใบเตย สด ใหม่ ก.ก
6 ฟักเขียว ลูกโต  ไม่แก่  ไม่ฟ่ำม ก.ก
7 ฟักทอง ลูกโต หนักไม่ต่ ำกว่ำ ลุกละ 5 ก.ก ก.ก
8 มะเขือเจ้ำพระยำ ผลสด ขนำดกลำง เมล็ดไม่ด ำ(ไม่แก่) ก.ก
9 มะนำวเขียว ผลใหญ่ สด ข้ัวไม่แดง ลูก

10 สำยบัว ไม่มีดินติด ก.ก
11 เห็ดหูหนู ไม่แฉะ ไม่ข้ึนรำ ก.ก
12 ผักบุ้งไทย ชนิดยอดขำว (ผักบุ้งเทโพ)  อ่อน ก.ก
13 ผักบุ้งจีน สด ไม่มีดินติดรำก ล ำต้นยำว ต้นอ่อน ก.ก
14 ใบโหระพำ สด ใบขนำดกลำง ไม่เล็กฝอย ก.ก
15 ใบกระเพรำ สด ใบขนำดกลำง ไม่เล็กฝอย ก.ก
16 ข่ำอ่อน สด  หัวไม่ติดดิน ก.ก
17 ผักกำดหอม ต้นสวย ไม่ช้ ำ  ไม่แก่ ก.ก

หมวดท่ี 4 รวมเป็นเงิน

  - ห้ำมใช้ภำพชนะบรรจุท่ีเคยใช้บรรจุ หรือห่อหุ้ม ปุ๋ย สำรมีพิษ หรือวัตถุท่ีเป็น อันตรำยต่อสุขภำพ

1 กระเทียมกลีบใหญ่ สีขำว ก.ก
2 กระเทียมเจียว ไม่มีกล่ินหืน ก.ก
3 กระเทียมดอง น้ ำหนักเน้ือ (ไม่รวมน้ ำ) ก.ก
4 กระเทียมดอง(น้ ำ) เฉพำะน้ ำ ขวด

เกิดกำรปนเป้ือน พร้อมท้ังระบุวันหมดอำยุก ำกับไว้

  1.สุขลักษณะทำงอำหำรและวัตถุดิบ
  ข้อก ำหนดเกณฑ์คุณภำพอนำมัย
  - ไม่มีส่ิงแปลกปลอมปะปนอยู่ในอำหำร
  - ถ้ำจ ำเป็นต้องใช้สีผสมอำหำรให้ใช้สีจำกพืชธรรมชำติหรือสีสังเครำะห์เป็นสีผสมอำหำร

  2. สุขลักษณะกำรบรรจุอำหำรและวัตถุดิบ
 - ต้องบรรจุในภำชนะหรือบรรจุภัณฑ์ท่ีสะอำด ห่อหุ้มอย่ำงเรียบร้อย ป้องกันส่ิงแปลกปลอมได้
 -ภำชนะหรือบรรจุภัณฑ์ส่วนท่ีสัมผัสกับผัก ผลไม้สด ต้องไม่มีสีหรือวัตถุเจือปนหรือสำรอ่ืน
ออกมำปนเป้ือนกับผักผลไม้สดในปริมำณท่ีเป้นอันตรำยต่อสุขภำพ

  - ไม่มีโลหะหนักหรือสำรอ่ืนออกมำปนเป้ือนกับอำหำร ในปริมำณท่ีอำจเป็นอันตรำยต่อ  สุขภำพ

 ไม่แก่ ไม่มีดินติกรำก ไม่สุกเกินจนรับประทำนไม่ได้
 - ปรำศจำกวัตถุมีพิษ อำจมีสำรเคมีตกค้ำงได้แต่อยู่ในปริมำณท่ีไม่เป็นอันตรำยต่อสุขภำพ
ตำมประกำศกระทรวงสำธำรณสุข (ฉบับท่ี 163) พ.ศ 2538 เร่ือง อำหำรท่ีมีสำรพิษตกค้ำง
 - มีกำรคัดเลือกและตัดแต่ง ไม่มีส่วนเน่ำเสีย หรือ ส่ิงปนเป้ือน
 - ไม่มีเช้ือรำ หนอน มด แมลง และสัตว์อ่ืนๆติดปนมำ

  - ไม่มีตัวหนอน มอด มด หรือแมลงอ่ืนๆกัดกิน หรือติดปะปนมำ
  - วัสดุท่ีบรรจุหรือห่อหุ้มอำหำรให้ใช้วัสดุท่ีมีควำมสะอำดและปลอดภัย

หมวดท่ี 5 ประเภทเบ็ดเตล็ด

  - อำหำรท่ีบรรจุในกล่อง กระป๋องต้องไม่บุบ บวม หรือช ำรุดเสียหำย ท่ีจะท ำให้อำหำร



จ ำนวนประมำณกำร

 12 เดือน
ล ำดับ รำยกำร รำยละเอียดคุณลักษณะเฉพำะ หน่วย รำคำ รวมเป็นเงิน

5 กระเทียมไทยกลีบเล็ก แกะกลีบ ก.ก
6 กระเพำะปลำอย่ำงดี ก.ก
7 ก๋วยเต๋ียวเส้นเล็ก ตรำบ่อแตง ก.ก
8 ก๋วยเต๋ียวเส้นใหญ่ สด ใหม่ ก.ก
9 กะปิอย่ำงดี ไม่เจือปนอย่ำงอ่ืน ก.ก

10 กุ้งแห้งขนำดกลำง ตัวโต ไม่ผสมสี ตัวไม่หัก ไม่มีกล่ินฉุน ไม่มีควำมช้ืน ก.ก
11 กุ้งแห้งฝอย ตัวเล็ก ไม่ผสมสี ตัวไม่หัก ไม่มีกล่ินฉุน ไม่มีควำมช้ืน ก.ก
12 กุนเชียงหมู มันน้อย  อย่ำงดี ก.ก
13 เก๋ำก้ี ก.ก
14 เก้ียมอ๋ี สด ใหม่ ก.ก
15 ข้ำวค่ัว ไม่มีกล่ินหืน  ตรำ ไร่ทิพย์ ก.ก
16 เคร่ืองตุ๋นยำจีน เป็นแพคเล็ก  10  ห่อ แผง
17 แครอทห่ันเต๋ำแช่แข็ง ก.ก
18 งำขำว เอวันเลิศ /ไร่ทิพย์  หนัก    500     กรัม ก.ก
19 ใช้โป้วหวำนซอย อย่ำงดี ก.ก
20 ใช้โป้วหวำนแว่น อย่ำงดี ก.ก
21 ใช้โป้วหวำนสับ อย่ำงดี ก.ก
22 ซอสแดง ตรำดอกบัว ขวด
23 ซอสพริก ตรำช้ำง  730 มล. ขวด
24 ซอสพริก ศรีรำชำ  750 มล. ขวด
25 ซอสพริกซอง ตรำโรซ่ำ  ถุงละ 100 ซอง  วันหมดอำยุมำกว่ำ 6 เดือน ถุง
26 ซอสมะเขือซอง ตรำโรซ่ำ  ถุงละ 100 ซอง  วันหมดอำยุมำกว่ำ 6 เดือน ถุง
27 ซอสเย็นตำโฟ ตรำศุภวรรณ ขวด
28 ดอกไม้จีน อย่ำงขำว ขีด
29 ต้ังฉ่ำย ลูกท้อ 200 กรัม/ ถุง ถุง
30 เต้ำหู้ขำวแผ่น ชนิดแข็ง 3.5 น้ิว*3.5 น้ิว แผ่น
31 เต้ำหู้ย้ี ตรำกิเลน 2700 กรัม ก.ป
32 เต้ำหู้หลอด ถ่ัวเหลือง ตรำเกษตร   220 กรัม/หลอด หลอด
33 เต้ำหู้หลอดไข่ ตรำเกษตร   120 กรัม/หลอด หลอด
34 เต้ำหู้เหลืองแผ่น ไม่แข็ง 3.5 น้ิว*3.5 น้ิว*1 น้ิว แผ่น
35 ถ่ัวเขียว เอวันเลิศ  หนัก    500     กรัม ก.ก
36 ถ่ัวเขียว (ถ่ัวทอง) เลำะปลือก    เอวันเลิศ  หนัก    500     กรัม ก.ก
37 ถ่ัวลันเตำแช่แข็ง เม็ดใหญ่ ไม่มีกล่ินเหม็น สะอำด ก.ก
38 ถ่ัวลิสงค่ัวแล้ว ใหม่ ไม่มีกล่ินหืน กรอบ ไม่ข้ึนรำ  1000 กรัม ก.ก
39 น้ ำจ้ิมบ๊วย ตรำเด็กสมบูรณ์ 860 มล. ขวด
40 น้ ำตำลทรำยขำว หนัก 1000  กรัม ก.ก
41 น้ ำตำลทรำยไม่ฟอกสี หนัก 1000  กรัม ก.ก
42 น้ ำตำลป๊ีบ ไม่ปนน้ ำตำลทรำย  อย่ำงดี ก.ก
43 น้ ำตำลอ้อย เอวันเลิศ  หนัก    500     กรัม ก.ก
44 น้ ำพริกเผำ ฉ่ัวฮะเส็ง กระป๋องละ 900 กรัม กระป๋อง
45 น้ ำสลัด ตรำสุขุม หนัก 1000 กรัม ก.ก
46 บ๊วยดอง ตรำ golden rabbit กระปุก
47 บ๊วยดอง ตรำมังกร  น้ ำ+เน้ือ 1000 กรัม กระปุก
48 เนยสดชนิดจืด ตรำออร์คิด นน.สุทธิ 227 กรัม ก้อน
49 บะหม่ีสด ขนำด 500 กรัม ไม่ข้ึนรำ ไม่เหม็นสำบ ก.ก
50 บะหม่ีหยกสด ขนำด 500 กรัม ไม่ข้ึนรำ ไม่เหม็นสำบ ก.ก



จ ำนวนประมำณกำร
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ล ำดับ รำยกำร รำยละเอียดคุณลักษณะเฉพำะ หน่วย รำคำ รวมเป็นเงิน

51 ปูนแดง ท ำน้ ำปูนใส ก.ก
52 แป้งข้ำวเจ้ำ ตรำช้ำงสำมเศียร  ขนำด 1000 กรัม ก.ก
53 แป้งข้ำวโพด ตรำคนอร์  ขนำด 700 กรัม กล่อง
54 แป้งข้ำวเหนียว ตรำช้ำงสำมเศียร  ขนำด 1000 กรัม ก.ก
55 แป้งทอดกรอบ ตรำครัววังทิพย์  ขนำด 1000 กรัม ก.ก
56 แป้งทอดกรอบ ตรำโกกิ  ขนำด 150 กรัม ถุง
57 แป้งท้ำวยำยม่อม ขนำด 500 กรัม  ตรำปลำมังกร ก.ก
58 แป้งมันส ำปะหลัง ตรำปลำมังกร   ขนำด 1000 กรัม ก.ก
59 ผงกระหร่ี ตรำปืนไขว้ หนัก 200 กรัม ขวด
60 ผงพะโล้ ขนำด 450 กรัม  ตรำเป็ดคู่ ห่อ
61 ผงวุ้น ขนำด 50 กรัม     ตรำนำงเงือก ห่อ
62 ผงหมูแดง ตรำแม่พลอย  หนัก 100 กรัม ห่อ
63 ผักรวมแช่แข็ง แพคละ 1 ก.ก ก.ก
64 แผ่นแป้งเก๊ียว ขนำด 3*3 น้ิว  แพคละ 500 กรัม ห่อ
65 พริกแกงเขียวหวำนอย่ำงดี ไม่เหม็น ไม่มีเช้ือรำ ก.ก
66 พริกแกงเผ็ด อย่ำงดี ไม่เหม็น ไม่มีเช้ือรำ ก.ก
67 พริกแกงส้ม อย่ำงดี ไม่เหม็น ไม่มีเช้ือรำ ก.ก
68 พริกแกงเหลืองใต้ อย่ำงดี ไม่เหม็น ไม่มีเช้ือรำ ก.ก
69 พริกข้ีหนูแห้ง ไม่มีเช้ือรำ ก.ก
70 พริกช้ีฟ้ำแห้ง ไม่มีเช้ือรำ ก.ก
71 พริกไทยด ำ ตรำเอวันเลิศ หนัก 500 กรัม ก.ก
72 ฟองเต้ำหู้ เป็นแผ่นใหญ่ ก.ก
73 มะขำมเปียก ใหม่ ไม่มีเมล็ด ไม่มีเปลือก ก.ก
74 มะนำวดอง แก้วละ 2 ลูก แก้ว
75 มักโรนี แบบข้องอ ก.ก
76 เม็ดแมงลัก ถุง 100  กรัม เอวัณเลิศ ถุง
77 เมล็ดพุดจีน (ต้มน้ ำเก็กฮวย) ใหม่ สะอำด ก.ก
78 เย่ือไผ่แห้ง ตรำ  หมีแพนด้ำ ห่อ
79 รำกบัวสด สดใหม่ ก.ก
80 ลุกเดือย ตรำเอวันเลิศ หนัก 500 กรัม ก.ก
81 ลูกเกดด ำ เม็ดใหญ่ ไม่มีกล่ินเหม็น สะอำด ก.ก
82 วุ้นเส้นแห้ง ตรำต้นสน หนัก 500 กรัม ถุง
83 สำคูเม็ดเล็กใบเตย ตรำปลำไทย /ปลำมังกร ก.ก
84 สำคูเม็ดใหญ่ ตรำปลำมังกร  ก.ก
85 สีผสมอำหำร สีต่ำงๆ ซองสะอำด ไม่ฉีกขำด ห่อ
86 เส้นก๋วยจ๊ับ ไม่มีกล่ินเหม็น ก.ก
87 เส้นขนมจีนสด ไม่มีกล่ินเหม็น ก.ก
88 เส้นผัดไทย ไม่มีกล่ินเหม็น ก.ก
89 เส้นหม่ีแห้ง ไม่มีกล่ินเหม็น ห่อใหญ่
90 หน่อไม้กระป๋อง กระป๋องไม่บุบ ประป๋อง
91 หมูหยองอย่ำงดี ไม่เป็นผง ไม่เหม็น เป็นเส้นยำว แพคละ 0.5 ก.ก ก.ก
92 หอมเจียว ไม่มีกล่ินหืน ก.ก
93 เห็ดหูหนูขำวแห้ง ดอกสะอำด ไม่แตก ก.ก
94 อบเชย ส ำหรับใส่พะโล้  ใหม่  ก.ก

รวมเป็นเงิน
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1 จ๊อเจ ห่อ
2 ซอสหอยเจ ก.ป
3 น้ ำพริกแกงเขียวหวำนเจ ก.ก
4 น้ ำพริกแกงค่ัวเจ ก.ก
5 น้ ำพริกแกงส้มเจ ก.ก
6 ปลำเค็มเจ ห่อ
7 ปอเป๊ียะเจ ห่อ
8 เป็ดเจ ตรำโยตำ แพค
9 แป้งเจ ( หมูสับ /หมูบด /กุ้ง /หมึก/ลูกช้ิน) ก.ก

10 แป้งเจ (ใส้เจ) ก.ก
11 โปรตีนเกษตร แบบเหล่ียมลูกเต๋ำ ก.ก
12 โปรตีนเกษตร แบบแผ่น ก.ก
13 โปรตีนเกษตร แบบตัวหนอน ก.ก
14 เส้นยำกิโซบะ ใหม่ เส้นไม่เละ ไม่มีกล่ินเหม็น ก.ก

รวมเป็นเงิน
หมวดท่ี 5 รวมเป็นเงินท้ังส้ิน

รวมเป็นเงินท้ังส้ิน
รวมเป็นเงินท้ังส้ิน (ตัวอักษร)

ผลิตภัณฑ์อำหำรผลิตจำกโปรตีนถ่ัวเหลือง
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